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Fundacion Casa de México en Espaia celebra y reconoce la excelencia de la
cocina mexicana en su IV edicion del prestigioso Sello Copil

o Este 2025 se lanza la IV Edicion de Sello Copil con nuevos restaurantes.

o Sello Copil reconoce la excelencia de la gastronomia mexicana, otorgando el
reconocimiento a casi un centenar de restaurantes en toda Espana.

e Casa de México presenta la tercera edicion del recetario “La Grandeza
Gastronémica de México”, disponible en formato digital y por segunda vez en
version impresa, con mas de 100 recetas de familia.

Madrid, 29 de mayo de 2025. Fundacién Casa de México en Espafia (FCME), en
colaboracién con la Academia Mexicana de Gastronomia (AMG) y el gremio de
restauracion mexicana, presentan la cuarta edicién del Sello Copil, el maximo
reconocimiento otorgado a los restaurantes que destacan por ofrecer una auténtica
experiencia gastronémica mexicana en Espafa. Esta iniciativa, que naci6 en 2022 como
una guia de referencia para los amantes de la cocina mexicana, se consolida como un
sello de calidad, tradicion y sabor que se alinea a la mision de Casa de México de
contribuir al fortalecimiento de la relacion bilateral promoviendo la riqueza culinaria de
México y oportunidades de negocio.

Este galardon cumple con el objetivo de ser la guia para los espafioles que buscan una
excelente gastronomia mexicana y, en esta IV edicion, trasciende una vez mas los
limites de Madrid para abrazar a restaurantes de toda la geografia espafiola, incluyendo
regiones como Madrid, Andalucia, Asturias, Castilla y Ledn, Catalufia, Galicia, Islas
Baleares, La Rioja, Pais Vasco y Valencia. Esta expansion refleja el creciente interés y
aprecio por la gastronomia mexicana en Espafia, reconocida por la UNESCO como
Patrimonio Cultural Inmaterial de la Humanidad.

De la mano de D. Valentin Diez Morodo, presidente de FCME y Ximena Caraza Campos,
directora general de FCME, este 29 de mayo de 2025 restaurantes de toda Espafia,
reciben el distintivo Sello Copil por haber demostrado la excelencia en su propuesta
culinaria y en el servicio que ofrecen a los comensales creando una experiencia integral
y auténtica mexicana.

El publico espafiol podra consultar el directorio de restaurantes con el sello Copil de
forma gratuita en la pagina de internet www.casademexico.es/directorio-restaurantes-

copil/
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¢Qué distingue a un restaurante con Sello Copil?

Los criterios clave incluyen el uso de productos originarios de México, fidelidad a las
técnicas tradicionales, autenticidad en el menli y una propuesta que respete la
identidad cultural mexicana.

Obtener el Sello Copil no es tarea sencilla. Los restaurantes seleccionados pasan por un
riguroso proceso de evaluacién en cinco fases, que incluyen:
1. Autoevaluacién online mediante un formulario en www.sellocopil.com.
2. Revision técnica especializada, centrada en ingredientes, técnicas, menu e
identidad cultural.
3. Visitas anénimas de evaluacion estilo mystery shopper.
4. Informe final del comité experto, que analiza todos los resultados.
5. Entrega oficial del distintivo, avalado por la Academia Mexicana de
Gastronomia.

“La Grandeza Gastronémica de México: Recetas de Familia”

En el marco de la entrega del reconocimiento del Sello Copil, Casa de México, presenta
también la tercera edicion del recetario “La Grandeza Gastrondomica de México”,
disponible tanto en version impresa como digital en www.casademexico.es. Esta obra
reune mas de 100 “Recetas de Familia”, donde publico en general e invitados
distinguidos tales como Gael Garcia Bernal, Joaquin Cosio, Carlos Rivera, entre otros,
nos han compartido recetas familiares, asi como las historias y recuerdos que giran en
torno a estos platillos.

Este recetario distribuido en ocho categorias: desayunos, entradas, sopas, carnes,
pescados y mariscos, vegetarianas y veganas, postres y salsas, no solo celebra la
riqueza de la cocina mexicana, sino que también permite llevar sus sabores auténticos
a los hogares espanoles, promoviendo el conocimiento cultural y el intercambio
gastronomico entre ambos paises.

Mas que un premio: un puente cultural y comercial

El Sello Copil y el recetario gastrondmico no solo fortalecen la comunidad restaurantera
mexicana en Espafia, sino que también impulsan el comercio bilateral, promoviendo la
importacion de ingredientes mexicanos y el posicionamiento internacional de la cocina
mexicana como una de las mejores del mundo.

A través de estas iniciativas, Fundacion Casa de México en Espafia reafirma su
compromiso con la promocion cultural, invitando al publico espanol a explorar, saborear
y celebrar la diversidad culinaria de México.
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SOBRE FUNDACION CASA DE MEXICO EN ESPANA

Fundacion Casa de México en Espafia (FCME) es una institucion sin fines de lucro, con
una vision contemporanea del pais; deseosa de construir y abrir nuevas oportunidades
a través de la cultura, los negocios y el desarrollo social entre México y Espafia. Dicha
institucion es financiada por Don Valentin Diez Morodo, presidente del Patronato. Para
conocer mas sobre el calendario de actividades y los servicios que ofrece FCME puede
consultar la pagina: http://www.casademexico.es y las redes sociales:

Instagram: @casademexicoenespana

Facebook: @casademexicoenespana

Twitter: @casademexicoesp

LinkedIn: Fundacion Casa de México en Espafia

YouTube: @CasadeMexicoenEspana

Tik Tok: @casademexicoenespana

SOBRE ACADEMIA MEXICANA DE GASTRONOMIA

La Academia Mexicana de Gastronomia (AMG) es una asociacién cultural sin animo de
lucro que nacié por iniciativa de un grupo de empresarios mexicanos interesados por la
gastronomia y de la Academia Espafola de Gastronomia (AEG). Actualmente el
presidente de la AMG es Gabriel Cardenas. La Academia Mexicana de Gastronomia
forma parte de la Academia Internacional, con sede en Paris, y de la Academia
Iberoamericana de Gastronomia con sede en Sevilla- Espafa.
https://www.academiamexicanadegastronomia.org/

SOBRE SELLO COPIL
https://www.sellocopil.com/
Instagram:@sellocopil
Facebook: @Sello Copil
TikTok: @sello.copil

Material gréfico e informacién complementaria: PINCHA AQUI
Atencién a medios de comunicacion: Fundacion Casa de México en Espaina
comunicacion@casademexico.es
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RESTAURANTES SELLO COPIL 2025

MADRID
Bakan Madrid
Barracuda Mx Madrid
Benditos suefios Madrid
Cabrén Madrid
Can Chan Chan Madrid
Corazon Agavero Mezcaloteca Madrid
Corazén de Maiz Madrid
Corvina Madrid
El Bajio Madrid
Entre Suspiro y Suspiro Madrid
Fisher's Madrid
Frida Intima Madrid
Gave MX Madrid
Hijo del Maiz Madrid
La Cosecha Madrid
La Tomata Madrid
La Unica Madrid Madrid
Las Mafanitas Madrid
Los Aguachiles Madrid
Marrufo Madrid
Mawey Tacobar Madrid
Mazul Madrid
Mexcalista Madrid
Mexhal Madrid
Orale Compadre Madrid
Portacos Madrid
Puntarena Madrid
Regafadientes Madrid
Sal Mestiza Madrid
Taqueria La Lupita Madrid
Taqueria Los Carnales Madrid
Taqueria Solito Madrid
Tatemado Madrid
Tepic Madrid
Ticui Madrid
Tobala Tacobar Madrid
Trompo Madrid
Valletako Madrid
Xipe Madrid
Zurch Madrid

ANDALUCIA

Bocafloja Sevilla
El Chile Habanero Cadiz
Hacienda Alakran Malaga
La Lupe Alameda Sevilla

Mulita cocina mexicana

Malaga



https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd126dc75d069bdb:0xe28a49041c20e5c0?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd72f733e707fa8f:0xa77416770d29e591?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111

Nifa Bonita Malaga
Sede México Sevilla
Street Tacos Sevilla
Te quiero Tacos Sevilla

ASTURIAS

Rinconcito Mexicano

Gijén, Asturias

Habanero Taqueria Valladolid
Casa Comala Segovia

Ahorita vuelvo Barcelona
Amaranto Tarragona
Azul Frida Barcelona
Bronco Moreno Barcelona
Come by paco mendez Barcelona
Costa Pacifico cevicheria mexicana Barcelona
Cresta Colorada Barcelona
El Tianguis Barcelona
El Volador Barcelona
Frida Tarragona
Jaiba Mx Barcelona
Jiribilla Barcelona
La Campechana Barcelona
La Guerita Mexicana Barcelona
La Malinche Girona

La Taqueria Barcelona
La Ximena Barcelona
Las Tres Mentiras Barcelona
Maro Azul Barcelona
Oaxaca Barcelona
Pifata cantina Barcelona
Republica del Taco Barcelona
Rosa Negra Barcelona
Taquerias Tamarindo Barcelona
Tlaxcal Barcelona
Xuba Barcelona

GALICIA

Bendito Nopal Pontevedra
Nana Pancha La Coruna
Costera MX Pontevedra
Rincdén Mexicano Pontevedra

Can Simoneta

ISLAS BALEARES

Palma, Balearic Islands



https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd3671b8d860da15:0x32be80d868c61ab9?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd413fbd841c3bd9:0x7882cbdb19748f1e?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x12a3fcd22754fa23:0xdc9ac830041e3680?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x12bae7eca79dfb25:0x650a64f9dc30aa81?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd2f631e224194a9:0x94c94aa7b44d8d22?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd2f71dac7e56d7b:0xee09bd500ef887b0?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x129793413ecd8249:0xe4593aa3e2cecc35?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111

Chilate

Palma, Balearic Islands

Palo Santo Sant Carles de Peralta, Balearic Islands

Agabar Palma, Balearic Islands
LARIOJA

Ajonegro Logrofio, La Rioja

Chilango Bilbo, Bizkaia

El Mexicano y mucho mas Araba

Dofia Chepina Donostia, Gipuzkoa

Los Tacos de 10 Bilbo, Bizkaia

Surfin Tacos Bilbo, Bizkaia

Rey Taco Valéncia, Valencia
La Llorona Valencia, Valencia
Acapulco Bar Valéncia, Valencia
Peltre Castelld de la Plana, Castelld

Dona Catrina

Valéncia, Valencia

Los chamacos

Castelld de la Plana, Castelld



https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x129915001e1d0a05:0xeb3aa823a604c205?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
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https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd5aab4756b16e2d:0x9bd2c2b616b58c02?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd51a57f8d0be4df:0xcfbe7f3b8782eeb0?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd4e51ebbb90979d:0x2653da2f3c34cca0?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd4e4f745935fa93:0x971f1c99e075fd2f?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd5ffe2aa782e713:0xeda3448483197eea?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd604fb951947be1:0xf55c677af985d2d8?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd5ffe2aa782e713:0xeda3448483197eea?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111

Copil

Sello Copil
IV Edicién 2025

Menu

Botana
Cacao garapifiado “Cacaok’an”

Salado
Ceviche de palmito y manzana verde
Tostadas de atiin con ponzu de habanero
Sopes de platano macho con tinga de pollo
Tostadas de atun bonito con cilantro y aguacate
Taco de camardén con chipotle y jocoque
Taco de Rib Eye con salsa tatemada de ajonjoli
Dip de berenjena

Dip de jocoque con jitomate cherry

Dulce
Pastel de 3 leches

Helados “Myka"

Bebidas
Vinos Mexicanos
Destilados Mexicanos
Cerveza
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